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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Nazwa zaméwienia: Organizacja i obstuga spotkania podsumowujacego dla PKP PLK
S.A. Zaktadu Linii Kolejowych w Ostrowie Wielkopolskim.

Zamawiajacy: PKP Polskie Linie Kolejowe S.A. Zaktad Linii Kolejowych w Ostrowie
Wielkopolskim ul. Wolnosci 30, 63-400 Ostrow Wielkopolski

Rodzaj zamoéwienia: Ustuga

Opracowat/a:
Adam Walczak
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Spotka wpisana do rejestru przedsiebiorcow prowadzonego przez Sgd Rejonowy dla m. st. Warszawy w Warszawie
X1t Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem KRS 0000037568, NIP 113-23-16-427,
REGON 017319027. Wysoko$é kapitatu zaktadowego w catosci wptaconego: 37 277 023 000,00 zt



1. Wykaz uzytych pojeé
OPZ — Opis Przedmiotu Zamoéwienia
Wykonaweca - osoba fizyczna, osoba prawna albo jednostka organizacyjna
nieposiadajgca osobowos$ci prawnej, ktéra ubiega sie o udzielenie Zamoéwienia, ztozyta

oferte lub zawarta Umowe zakupowa lub Umowe centraing

Zamawiajacy — PKP Polskie Linie Kolejowe S.A.

2. Ogodlne informacje o przedmiocie zamowienia

1. Przedmiotem zaméwienia jest organizacja narady i spotkania podsumowujacego oraz
zapewnienie obstugi cateringowej w terminie 19.12.2025 r. dla 130 osob.

2. Lokalizacja konferencii:

Obiekt konferencyjny usytutowany w odlegto$ci do 5 km od siedziby Zamawiajgcego
tj. ul. Wolnosci 30, 63-400 Ostréw Wielkopolski.

3. Ustuga gastronomiczna:

Poprzez Swiadczenie ustugi cateringowej Zamawiajgcy rozumie sie ustuge obejmujgca
przygotowanie, dostarczenie i podawanie positkbw w terminie i miejscu wskazanym
przez Zamawiajgcego.

Priorytetem dla Zamawiajgcego jest, aby potrawy byly przygotowane na bazie
nieprzetworzonych, zdrowych i wysokiej jakosci produktéw spozywczych, unikajgc przy
tym wykorzystania srodkéw zawierajacych sztuczne dodatki do zywnosci i biaty cukier.
Wymogiem Zamawiajgcego jest, aby potrawy byly w jak najmniejszym stopniu
przygotowane w gtebokim ttuszczu — nie smazone, ale pieczone, duszone lub gotowane.

4. Zakres MENU (jednorazowo 130 oséb + 2%):

llos¢ positku/napoju
przypadajgca na

Lp. Rodzaj positku jedna osobe nie
mniej niz
Zupa
- Krem grzybowy z tazankami lub barszcz czerwony 250 ml/osoba
z uszkami
Danie gtéwne
2. Filet z karpia 100 g/osobe
3. Filet z dorsza w wedzonym tososiem w sosie 100 glosobe
cytrynowo-masianym
4, Filet z morszczuka kapaskiego w panierce 100 g/osobe
Dodatki
5. Kapusta z fasolg 100 g/osobe
6. Pierogi z kapustg i grzybami 3 szt./osobe
7. Kulebiak z dorszem i kapustg kiszong 100 g/osobe
8. Tatar ze $ledzia i buraczkéw 50 glosobe
9. Ziemniaki puree 200 glosobe
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10. | Wybér pieczywa do wyboru jasne
i ciemne wg
potrzeb,
adekwatnie do
liczby
uczestnikéw
spotkania
11. | Kompot z suszonych owocéw 250 ml/osobe
Deser
12. | Kawa (goraca) Bez limitu
13. | Herbata (goraca) Bez limitu
14. | Dodatki do napojow cieptych: cukier, mleczko do kawy
w opakowaniach jednorazowych, mieko bez laktozy Bez limitu
podawane w mlecznikach, cytryna, stodzik
15. | Ciasto (minimum 4 rodzaje) 150 g (kazdego
rodzaju
ciasta)/osobe
16. | Owoce drylowane (np. mandarynki) 200 g/osobe
17. \ Woda mineralna z cytryng Bez limitu

Zamawiajacy dopuszcza zmiany w ustudze gastronomicznej po uprzednim uzgodnieniu.

Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy zapotrzebowanie na ustuge na 3 dni robocze przed

plan

owanym spotkaniem. W zapotrzebowaniu Zamawiajgcy okresli: doktadng date

i godzine spotkania, miejsce, liczbe osob oraz zakres menu z orientacyjng godzing
serwowania positkow.

5 W

a)
b)

c)

d)

g)

h)

ramach realizacji przedmiotu zamoéwienia Wykonawca bedzie zobowigzany:
estetycznie podawac positki;

zapewnié liczbe pracownikéw zapewniajgcg sprawng obstuge danego wydarzenia
(1 kelner przypadajacy na nie wiecej niz 25 uczestnikow),

zapewni¢ we wtasnym zakresie niezbedne do wykonania ustugi wyposazanie, w tym
w szczegolnosci: obrusy, tekstylne, naczynia szklane i ceramiczne/porcelanowe
utrzymane w tym samym wzornictwie, stanowigce komplet, sztuéce ze stali
nierdzewnej oraz papierowe serwetki, wszystko w ilosci, ktéra odpowiada ilosci
uczestnikéw spotkania a takze pojemniki na $mieci i odpadki — niedopuszczalne jest
stosowanie naczyn i sztuécow jednorazowego uzytku;

$wiadczyé ustuge wytgcznie przy uzyciu produktow spetniajacych normy jakosci
produktéw spozywczych o waznym okresie przydatno$ci do spozycia;

przygotowywac positki zgodnie z zasadami okres$lonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2018 r. poz. 1541),

positki bedg przygotowywane przez osoby posiadajace zaswiadczenie o przebytym
szkoleniu z zakresu HACCP;

wykonawca zobowigzany jest do kontroli badan sanitarno- epidemiologicznych
pracownikéw majgcych kontakt z zywnoscig w trakcie przygotowywania, transportu i
wydawania positkow;

przestrzega¢ przepiséw sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p. poz. oraz
wewnetrznych przepiséw obowigzujacych na terenie Zamawiajgcego;
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i) dbac o czystos¢ w trakcie i w miejscu $wiadczenia ustugi, a takze po zakonczeniu
ustugi uprzatng¢ pomieszczenia ze $mieci i resztek jedzenia.

j) dostarczona zastawa stotowa bedzie czysta i nieuszkodzona, obrusy bedg czyste,
nieuszkodzone, wyprasowane, w stonowanych barwach;

k) ustuga Swiadczona bedzie na wtasciwym poziomie, z zachowaniem powszechnie
obowigzujgcych norm kultury i zasad wspétzycia spotecznego;

[) pracownicy wykonujacy obstuge spotkania beda ubrani w jednolite stroje, w
standardzie przyjetym dla tego rodzaju ustug;, serwowane positki muszg byé
bezwzglednie Swieze, przyrzgdzone w dniu $wiadczenia ustugi.

6. Wykonawca zobowigzuje sie do wskazania osoby koordynujgcej realizacje zaméwienia i
do kontaktu z osobami wskazanymi przez Zamawiajgcego odpowiedzialnymi za catering
podczas spotkania.

7. Sa‘la przeznaczona do spotkania musi zawieraé: odpowiednig liczba jednakowych stotéw
i krzeset z mozliwoscig wymaganej przez Zamawiajgcego aranzacji ich ustawienia dla
uczestnikéw spotkan.

8. W sali musi znajdowa¢ sie aparatura nagtasniajgca oraz 1 sprawny mikrofon
bezprzewodowy dla prelegenta.

9. Sala musi by¢ przygotowana i dostepna dla Zamawiajgcego co najmniej na 1 godzine
przed rozpoczeciem Wydarzenia, chyba ze Zamawiajgcy wskaze inaczej.

10.Zamawiajgcy dopuszcza zmiany po uprzednim uzgodnieniu
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